
MISSIONS 
 Vous réalisez les opéraƟons de préparaƟon, de remise en température et de service des repas en restauraƟon 

collecƟve, dans le respect des normes HACCP. 
 Vous récepƟonnez et contrôlez les marchandises. 
 Vous assurez la remise en température des repas livrés. 
 Vous appliquez les procédures internes ainsi que les règles d'hygiène et de sécurité alimentaire. 
 Vous effectuez le service et la distribuƟon des repas auprès des usagers. 
 Vous réalisez diverses préparaƟons nécessaires au bon foncƟonnement du service. 
 Vous parƟcipez au neƩoyage et à l'entreƟen des locaux, du matériel et des équipements. 
 Si les nécessités du service l'exigent, vous intervenez au sein de l'ensemble des services généraux (restauraƟon, 

lingerie, entreƟen). 
 Vous rendez compte de votre acƟvité à votre hiérarchie et signalez tout dysfoncƟonnement ou anomalie 

constatés. 
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L’AGAPEI RECRUTE 
Un Agent de Service Intérieur  en Cuisine H/F  

CDI – Temps parƟel 0.80 ETP 

Véritable acteur d’une équipe pluridisciplinaire, vous parƟcipez à la qualité d’accueil des personnes en 
situaƟon de handicap accompagnées dans les différents services de l’établissement. 

 

DESCRIPTION DU POSTE 

 Titulaire d’un diplôme de niveau 3 CAP/BEP 
 Expérience réussie dans un poste similaire, 
 Capacité d’organisaƟon et rigueur, 
 Sens des iniƟaƟves, des responsabilités et capacité 

à travailler en équipe, 
 Capacité à appliquer les procédures et protocoles 

en maƟère d’hygiène et de sécurité, 
 Connaissance des normes HACCP appréciée, 
 Connaissance du secteur du handicap. 

 

PROFIL RECHERCHÉ 
 

STATUT & AVANTAGES 
 
 ConvenƟon CollecƟve du 15 mars 1966  : 

RémunéraƟon selon experiences acquises  
 Congés supplémentaires, Mutuelle et 

Oeuvres sociales du CSE de l’Unité de 
GesƟon. 

 Lieu de Travail : MAS à Cagnac-les-mines 
(81) 

 

Poste à pourvoir  
au 31/08/2026 


